FUR DEN KLEINEN
UND GROSSEN HUNGER

Herbstliche Vorspeisen

Herbstsalat
mit frischen Pilzen, Baumnussen und Frichten
an Feigensenfdressing
13.5

Kiirbis-Orangen-Suppe
mit Rahmhdubchen
und gerosteten Kiirbiskernen
8.5

Bouillon mit Fladli
7.5

Griiner Blattsalat
an Hausdressing
7.5

Gemischter Salat
an Hausdressing
9.5



Hauptgerichte

Rehschnitzel
(aus Neckertaler Jagd) an Wildrahmsauce
reichlich garniert mit verschiedenen Wildbeilagen*
41.5

Rehpfeffer
(aus Neckertaler Jagd) reichlich garniert
mit verschiedenen Wildbeilagen*
30.5

Cordon-Bleu
Pommes Frites und Gemisebouquet
28.5

Aurelian’s Reh-Hacktitschli
(aus Neckertaler Jagd) reichlich garniert
mit verschiedenen Wildbeilagen*
33.5

Entrecote
mit Krauterbutter, Pommes Frites
und Gemtsebouquet
40.5

Pouletbrustwiirfel
gebraten auf Weissweinrisotto mit
Parmesan und frischen Feigen
26



Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes-Frites und Gemisebouquet
25.5

Forellenfilet
mit cremiger Dillsauce auf Weissweinrisotto
mit Gemisebouquet
35.5

Polenta mit Ziegenfrischkase
und Randengemiise
vegetarisch
23

Wildbeilagen-Teller*
vegetarisch
24.5

Kase-Spatzli
mit Knusperzwiebeln und Apfelmus
vegetarisch
18.5

*Wildbeilagen: Hausgemachte Spatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, frische Pilze, glasierte Marroni, Apfel mit
Marronimousse,Birnenhalfte mit Preiselbeeren



Fiir die Kleinen

Chicken-Nuggets
mit Pommes Frites
13.5

Spatzli mit Wurstradli
13

Produktdeklaration

Es ist uns ein Herzensanliegen, frische und regionale Produkte zu
verwenden. Bei uns kommt nur Schweizer Fleisch, hauptsachlich
aus der Region von der Ochsenmetzgerei Schonengrund und der
Metzgerei Peter Biihler, Bachli auf den Tisch. Das Pouletfleisch
stammt von der Firma Frifag AG, Marwil. Das Reh stammt aus
Neckertaler Jagd. Die Forellen kommen aus der Zucht der Fam.
Rithemann aus Mosnang. Den Kase beziehen wir von der Chasi
Schonebliehl St. Peterzell. Unser Brot kaufen wir gleich um die Ecke
bei der Hornli Backerei. Es handelt sich um Schweizer Brot, IP-
Suisse und Naturel Zertifiziert. Die Eier fiir unsere Spatzli beziehen
wir von Sepp Forrer, Wattwil.

Die Bauernhofglace wird von der Familie Bleiker, Lichtensteig aus
ausschliesslich natiirlichen Zutaten ohne Zusatzstoffe hergestellt.

Betreffend allergene Zutaten fragen Sie bitte beim
Servicepersonal nach.



