FUR DEN KLEINEN
UND GROSSEN HUNGER

Suppen und Salate

Sellerie-Apfelcremesuppe
mit Creme fraiche und gerosteten Baumntissen
9

Griiner Blattsalat
an Hausdressing
7.5

Gemischter Salat
9.5

Reichhaltiger Salatteller mit Ei
15.5

Waurst-Kasesalat einfach/garniert
14/21

Siedfleischsalat einfach/garniert
15.5/22.5



Sommerliche Hauptgerichte

Aurelian’s Hacktatschli
mit Polenta-Schnitten und Gemiisebouquet
27.5

Schweins-Schnitzel paniert
Pommes Frites und Gemiisebouquet
25.5

als Fitnessteller
23.5

Poulet-Steak mit Cocktailsauce
Nudeln und Gemiisebouquet
26.5

als Fitnessteller
24.5

Entrecote mit Krauterbutter
Pommes Frites und Gemiisebouquet
41.5

«Sommerhit»
Kalbsleberli auf buntem Sommersalat
32.5



Holzhacker-Steak mit Krauterbutter
Pommes Frites und Gemusebouquet
27

als Fitnessteller
25

Forellenfilet
mit cremiger Dillsauce,
Nudeln und Gemiisebouquet
35.5

Ofenkartoffel mit Krauterquark
Gemlisegarnitur — vegetarisch
19.5

Zucchetti-Piccata
mit reichhaltiger Salatgarnitur — vegetarisch
23



Fiir die Kleinen

Chicken-Nuggets
mit Pommes Frites
13.5

Schnitzel-Pommes
13.5

Produktdeklaration

Es ist uns ein Herzensanliegen, frische und regionale Produkte zu
verwenden. Bei uns kommt nur Schweizer Fleisch aus der Region
von der Ochsenmetzgerei Schonengrund und der Metzgerei Peter
Buihler, Bachli auf den Tisch. Das Pouletfleisch stammt von der Firma
Frifag Marwil AG. Die Regenbogenforellen kommen aus der Zucht
der Fam. Rithemann aus Mosnang. Den Kase beziehen wir von der
Chasi Schonebtel, St. Peterzell und von Willi Schmid, Stadtlichasi.
Unser Brot kaufen wir gleich um die Ecke bei der Hornli Backerei.
Es handelt sich um Schweizer Brot, IP-Suisse und Naturel zertifiziert.

Die Bauernhofglace wird von der Familie Bleiker, Lichtensteig aus
ausschliesslich natlrlichen Zutaten ohne Zusatzstoffe hergestellt.

Betreffend allergene Zutaten fragen Sie bitte beim
Servicepersonal nach.



